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あさくちブランド「浅口の幸」
新認定品のご紹介

令和6年７月25日発行

　当時の焼き印を現在も使用しており、
一枚一枚手焼きで焼き印を押した、昔な
がらの製法で製造しています。
　どっしりと厚みのあるせんべいです
が、　卵たっぷりでクッキーに近い生地
なのでやや硬めでも食感は軽め。米から
くる甘味が感じられ、ザクッとした歯切れ
のいい食感でくちどけもよく、美味しい
せんべいとなっています。大きさは直径
18cmでインパクトも大。お土産にも人気
な商品です。

　あさくちブランド「浅口の幸」は、平成21年度より地域ブランド力の向上、活力ある地
域づくりの推進を目的に、浅口商工会が浅口市及び里庄町内の優れた商品等を認定して
いる地域ブランドです。浅口を全国にＰＲする商品として、県内外の展示会への出展、各
種媒体を通じたＰＲ活動などを展開しています。

〈天文台せんべい 星影 395円(税込)／１枚〉

菓子司 小川屋 
天文台せんべい　星影
　昭和35年に国立天文台188cm反射望遠鏡の完
成を記念して作られたせんべいを、天文のまち浅口
をPR出来る商品を作りたいという思いから、当時
のものを復活・改良した大判せんべいです。

店名
住所

アクセス
ＴＥＬ

営業時間
定休日

ホームページ

菓子司　小川屋
浅口市金光町大谷294-1
JR金光駅から徒歩7分
0865-42-2218　
9：00～18：30
木曜日　※祝祭日の場合は営業
https://ogawaya-konko.com/


